RECOMENDACIONES

DEL HUEVO CLASIFICADO SECRETARIA DEL CAMPO Y
SEGURIDAD ALIMENTARIA
dent del refrlg ador del hogar, y evite DIRECCION DE ASESORIA Y ACOMPANAMIENTO TECNICO

gue se congele.

de los alimentos que despidan olor. COlI

con estropajo o tela humeda si los va a
almacenar.
Solo limpielo antes de consumirlo.

huevos con presencia de heces
o sangre, ni danados del cascaron.

el huevo clasificado.

TOMA EN CUENTA

Si consumes huevo que no cuenta con SELLO
DE CLASIFICACION, podria presentar las
siguientes caracteristicas:

MAYOR INFORMACION:

Tener mal olor y sabor

Contaminado con bacterias y hongos. f Mexicali: 01 (686) 551 7300

Claras de color anormal. . Tijuana: 01 (664) 624 2085

Sanguinolento o incubado. | Tecate: 01 (665) 103 7511

Yemas moéviles y rotas (huevos batidos). | Ensenada: 01 (646) 172 3085
San Quintin: 01 (616) 165 2051

Pueden estar putrefactos.




CALIDAD AA

Huevo de mayor frescura.
Vigencia de hasta 18 dias.

La clara es mayormente gruesa.
La yema esta levantada.

El cascardn debe ser limpio y
sin fracturas.

CALIDAD A

Huevo fresco.

Vigencia de hasta 12 dias.

La clara es mas floja y cubre un area
moderada.

La yema esta menos levantada.

El cascarén debe ser limpio y

sin fracturas.

CALIDADB

Huevo con menos frescura.
Vigencia de hasta 5 dias.

La clara liquida y cubre un area muy
grande.

La yema es plana y alargada.

El cascardn debe ser limpio o con pocas

manchas y sin fracturas.
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